Tél. :04.76.36.90.30
iy www.cecillon-traiteur.com
 Menus scolaires &

Menus conformes au normes du GEMRCN

Les fruits sont notés a titre indicatif et peuvent étre modifiés selon arrivage et/ou maturation

Semalhe 35 Semaihe 36
qQu 2 et 3 septembre Qu 6 au 10 septembre
6 Repas Portugais
=] Salade de chou-carotte
-5 Poulet réti a la portugaise
! (SV/VG Boulette de flageolets
Lundi \ c‘,r‘ portugaise)
, * ! ’ E Pomme de terre vapeur
' = 25 Fromage blanc nature
c GS‘» ¢ ’] | Pastéi de nata
| | N m . . .
R ntr = 73 Pain farine bio
7
J . AN EE T ,
f = | 3 Lo abOUIe
I " c‘ _’ = Mous saka
/N (OV/VU ioussaKka daux pois
Mardi = #hlaliaal
Camembert de Normandie @
= Fruit
= EE Pain farine bio
2 Repas froid 9 B Quiche lorraine
Tormmate croc'sel =] (SP/SV/VG Tarte au fromage)
A - -
=l Rosbif froid sauce tartare [ Fhetaccanillaid salee
creveftes
Jeudi (SV/VG CEuf dur mayonnaise) = (SV Purée de légumineuses)
Eﬁ Salade de pétes = Courgettes sautées
Fromage Cantal jeune (&
arlotte aux fruits Fruit

4 pain farine bio B8 pain farine bio

10 Repas VG
A
Salade de pom_me de terre aux [g= Sufutisdolisieoiavents
olives
Filet de colin sauce échalotes -é Tomate farcie aux lentilles du
Vendred| (VG Haricots blancs sauce échalotes)§ Puy .
Ratatouille = 8] Riz
Yaourt nature de Léoncel St Marcellin@
Fruit - Fruit
@ Pain farine bio = Pain farine bio

Afin de limiter les emballages et dans le cadre de la loi égalim nous vous proposons des aourt
en plus gros conditionnement a servir au ramequin. De plus ces laitages sont issus de
I'agriculture biologique et local.

Laitage de Léoncel
BIO



Menus restauration scolaire

Menus scollaires

Menus conformes au normes du GEMRCN

Tél. :04.76.36.90.30
www.cecillon-traiteur.com

Les fruits sont notés a titre indicatif et peuvent étre modifiés selon arrivage et/ou maturation

' Semaine 37

Semalhe 38
| Qu 13 qu 17 septembre qQu 20 au 24 septembre
13 20 Repas VG
Céleri rémoulade 4 Betteraves vinaigrette
- Réti de porc a I'ail - Couscous de pois chiches
a (SP Réti dinde a I'ail SV/VG Poélée 4B |
Lundi de haricots blancs a I'ail)
= Gratin de crozets de Savoie E & légumes de couscous
Reblochon (& Brie @
Copote pomme mangue . Fruit
a Pain farine bio ﬂ Pain farine bio
14 Repas de Bourgogne 21
(vendange)
= Gougeére = Salade d'endive aux ceufs
= Boeuf bourguignon = Beeuf braisé a la moutarde
Mardi B= (SV/VG Mélange végétal) = (SV/VG Lentilles & la moutarde)
= Chou-fleur braisé = Riz nigois
Epoisses (@ Petit suisse nature
= Raisins = Flan chocolat
= Pain farine bio 4 Pain farine bio
16 Repas VG 23 Repas d'Automne
= Salade d'ébly = Salade verte & noix
CEuf dur = Sauté de dinde aux noisettes
Jeudi (SV/VG Steak millet aux noisettes)
= Epinards béchamel = Purée de butternut & PDT
Faisselle de Léoncel St Nectaire
Fruit = Clafoutis
z B8 pain farine bio A FE pain farine bio
17 24
4 Salade verte & lamelles de = EE; = ;
Salade de pétes aux olives
poulet
o Moules de bouchot mariniére E= Saumon sauce agrumes
Vendredi (VG Pané fromagé) = (VG Pois chiches sauce agrumes)
-4 Pomme de terre sautées = Duo de haricots
Tomme blanche Bleu du Vercors Sasenage &)
-4 Tarte au sucre Fruit
A Pain farine bio & EE Pain farine bio




